
PRINTEMPS ÉTÉ 2025

IGP SABLES DE CAMARGUE
DOMAINE ROYAL  
DE JARRAS BIO  
GRIS DE GRIS 

AOP CÔTES  
DE PROVENCE BLANC
CHÂTEAU LA GORDONNE  
VÉRITÉ DU TERROIR

IGP SABLES DE CAMARGUE
PINK FLAMINGO GRIS  
TÊTE DE CUVÉE
DOMAINE ROYAL  
DE JARRAS BIO 

AOP CÔTES  
DE PROVENCE BIO
SUMMERTIME ROSÉ  
BY LA GORDONNE 

Cépage : Grenache.
Robe : Une belle robe pâle drapée d’une 
étoffe brillante et lumineuse aux légers 
reflets dorés.
Nez : Intense et délicat, avec des notes 
de pêche et d’abricot croquants suivi d’un 
cocktail de fruits exotiques.
Palais : Une bouche ample et généreuse 
aux notes de fraises des bois et de 
pomelos.

Cépage : Chardonnay.
Robe : Une belle robe limpide et brillante, 
jaune très pâle et reflets verts vif. 
Nez : Intense présentant complexité et 
délicatesse. Aux notes des fruits exotiques 
se succèdent des arômes d’agrumes, citron 
vert et chèvrefeuille.
Palais : Une attaque fraiche et énergique 
avec des notes de pamplemousse et de 
fleurs blanches. Elle se poursuit dans un 
harmonieux équilibre. Finale agréable et 
belle vivacité présentant toute la délica-
tesse d’un bouquet de fleurs blanches

Cépage : Grenache.
Robe : Une belle robe pâle et saumonée 
drapée d’une étoffe brillante et lumineuse 
aux légers reflets dorés. 
Nez :  Intense, aux notes de petits fruits 
rouges, de pêche et d’abricot, suivi d’un 
cocktail de fruits exotiques. 
Palais : Notes fruitées et fraîches, appor-
tées par des grenaches cueillis à parfaite 
maturité

Cépages : Grenache, Syrah.
Robe : robe rose pâle avec des reflets 
nacrés.
Nez : le nez est intense et très agréable.  
Il est dominé par des notes d’agrumes et de 
fleurs blanches. 
Palais : La bouche est équilibrée et légère-
ment citronnée. Finale d’une remarquable 
longueur qui permet d’apprécier la finesse 
et la fraîcheur de ce vin Bio et Bon !

8.90 €  
LA BOUTEILLE

5.50 €  
LA BOUTEILLE

9.90 €  
LA BOUTEILLE

Bouteille de 75 cl x 6
Code : 254811

Bouteille de 75 cl x 6
Code : 228679

Bouteille de 75 cl x 6
Code : 319058

du 24 mars au 30 avril 2025

7.90 €  
LA BOUTEILLE

Bouteille de 75 cl x 6
Code : 252610



AOP CÔTES  
DE PROVENCE ROUGE 
CHÂTEAU LA GORDONNE 
VÉRITÉ DU TERROIR

AOC BORDEAUX ROUGE 
VIDEAU

AOP JURANÇON DOUX
LES AMOURS DE LA REINE

AOC CÔTE DU RHÔNE 
ROUGE 
CELLIER DES DAUPHINS

Robe : Robe brillante d’une belle couleur 
jaune or. 
Nez : Fin et complexe qui exhale de 
délicates nuances de fruits exotiques, 
d’agrumes confits, d’abricot et de miel. 
Palais : Ample et d’une grande richesse. 
Des arômes intenses d’ananas confiturés 
et de miel, complété par des notes de 
cannelles et d’épices. Non seulement rond 
et gourmand, il apparait aussi remarquable-
ment frais et persistant

Vin racé, typé, très bien équilibré. 
Robe : Rouge rubis, aux notes épicées  
et fruits rouges (framboise…) et à noyau 
(cerise…). 
Palais : La bouche déploie une trame 
tannique souple et nous offre un vin racé 
d’une belle persistance caractéristique du 
terroir des Graves de Vayres

Cépages : Syrah, Grenache, Cabernet Sauvi-
gnon. Vin d’une grande noblesse. Il conjugue 
force et caractère méditerranéen
Robe : Rouge grenat sombre aux reflets vifs.
Nez : Intense et complexe. Notes de cassis, 
fruits confits, poivre et violette. Second nez 
plus cerise griotte. 
Palais : Très fruitée aux notes de mûres et 
de fraises, contrebalancée par de belles 
notes épicées. Ce vin ample présente des 
tanins fins et soyeux

Cépages : Assemblage de Grenache, Syrah. 
Robe : Limpide, pourpre aux reflets violets. 
Nez : Complexe, aux arômes fruits rouges. 
Palais : Élégante aux tanins fins et fondus. 
Arômes de fruits rouges

9.90 €  
LA BOUTEILLE

4.90 €  
LA BOUTEILLE

6.90 €  
LA BOUTEILLE

2,89 €  
LE LITRE

28.90 €  
LE BIB

Bouteille de 75 cl x 6
Code : 254816

Bouteille de 75 cl x 6
Code : 900940

Bouteille de 75 cl x 6
Code : 489298

BIB de 10 l
Code : 682732
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Siège social ZAC Départementale du Val Pompadour, 17 rue de la Ferme de la Tour – CS 10005 - 94460 Valenton

Produits à commander auprès de votre service 
télévente ou de votre commercial

www.transgourmet.fr
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TVA applicable : 20%


